Cabretta blanc - Mas d'Alezon

Vin Biodynamique
AOC Faugeres

L’histoire du domaine

Le Mas d'Alezon, dirigé par Catherine Roque, est situe sur le terroir de schistes le
plus haut de I'appellation.

Ce vignoble de Faugeres, dirigé en biodynamie, est complanté de mourvédre, grenache
et syrah.

Les vins du Mas d'Alezon sont élevés dans les caves voltées de I'ancien presbytére de
Faugeres.

Un domaine coup de ceeur !

Notes de dégustation

C’est dans la garrigue au printemps que ce sémillant nectar nous emmene.
Il offre le bouquet d’un panier de fruits et de fleurs blanches.

- Aprés un nez musqué, explosif méme, abricoté et balsamique, le Faugéres blanc
Cabretta surprend par la finesse tonique de sa chair

- La bouche est inattendue, trés ronde, charnue offrant une belle matiere fruitée,
minérale, saupoudrée d’épices.

Original presque baroque !
Un coup de ceeur !

Cépages
e Roussanne,
e Clairette

Ce vin convient avec

Apéro — Plats - Fromages
e Tajines,
¢ viandes blanches saveur sucré salé,
e chévres, comte.

Ce vin se déqguste

- 10/12°C, 2h au frigo
- Temps de garde : 7 ans Vin de garde corsé





