CHATEAU DE LUC Rouge
Vin Bio
AOP Corbieéres - « Terroir et équilibre »

« L’histoire du domaine

La Gamme Chateau de Luc, est aussi appelée Cuvee des Jumelles, comme mes filles
ainées, Clémence et Jeanne, avec qui nous avons, ma femme et moi, déménagé il y a
30 ans au Chéteau de Luc.

% 1erroir

Terrasses caillouteuses du Riss (galets calcaires), sols argilo-calcaires, cailloux roules.

Cépages
« 25 % Carignan,
o 50 % Syrah,
« 25 % Grenache.

Rendement: 40 hL/ha.
~ Vinification:

Vendanges manuelles, avec vinification en grains entiers du Carignan et Grenache.
Macération longue avec egrappage pour les Syrah et Mourvédre. Vinification thermo
régulée avec remontages.

~» Notes de déegustation
Robe grenat a reflets pourpres, nez épicé de poivre noir et de garrigue.
Attaque élégante.

Belle bouche de fruits noirs, mire et cassis, belle maturité des tanins, présents et
SOyeux.

Finale longue, sur des notes de cade et de tapenade.

Ce vin convient avec

Plats - Fromage
e Cote de beeuf grillée, ou un camembert braisé

Ce vin se déqguste

- 18°C — Ouvrir 1h avant
- Temps de garde : De 4 a 5 ans

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30



Meédaille: Millésime 2011 : Médaille d*'Argent du Concours Mondial de Bruxelles
2013.
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