Faugeres — Domaine Boutinelle
Vin Bio
AOC Faugeres

~ L’histoire du domaine

Le Domaine Boutinelle est produit sur I’appellation Faugeres. Ce terroir du nord du
département de I’Hérault est adossé au contrefort de la montagne noire.

Le climat y est méditerranéen c’est-a-dire chaud en été et doux en hiver. L’appellation
produit environ 68 000 hectolitres de vin par an sur une superficie de 2 000 hectares.

Le Domaine Boutinelle se situe a proximité du village de Caussiniojouis. Il est adossé
aux Cévennes et est a 300 metres d’altitude. Les sols sur lesquels sont plantées les
vignes sont schisteux.

Cépages
e Syrah,
e carignan,
e grenache et
e mourvedre.

~» Notes de déegustation

Robe rouge soutenue avec des reflets violets.
Ardmes de cafeé, petits fruits rouges et épices.
Il est puissant et rond avec de bons tannins.

Ce vin convient avec

Plats
e Viandes en sauce
e gibiers

e cOte de beeuf aux échalotes.

Ce vin se déqguste

- 18°C, ouvrir 2h avant.
- Temps de garde : 5 ans.

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





