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La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers ℡
05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 
Dimanche : 10h30 - 12h30 

Fitou - Château de la grange 

Vin Bio

AOC Fitou 

 L’histoire du domaine 

Ce domaine, chargé d’histoire, est traversé par la voie romaine qui reliait Narbonne à 
l’Espagne, la célèbre Voie Domitienne. Et comme le disait Domitius en 118 av JC : 
« ici règnent les cailloux, la sécheresse et le vent mais l’on domine la Mare Nostrum 
qui baigne les rivages Romains ». 

Composé actuellement de 65 ha, il est désormais certifié AB depuis le 31 mars 2012 
en bio, après plusieurs années en lutte raisonnée. 

Le vignoble du domaine s’étend sur le territoire de La Palme en terroir maritime, dans 
une zone sèche et ventée bénéficiant d’embruns maritimes. Ces embruns viennent 
rafraîchir la vigne plantée sur un sol particulièrement sec, qui permet d’obtenir des 
raisins montrant des concentrations splendides.  

Notes de dégustation 

Une robe d'une belle intensité et sombre, un nez plaisant avec des notes de fruits noirs, 
des touches légèrement boisées, une belle longueur en bouche, c'est puissant, on 
retrouve des marques d'élevage avec des notes d'épices et grillées.  

Vinification 

L'élevage se fait en fût de chêne sur une partie du volume, et l'autre en cuve inox.  

Cépages 
• 60% syrah 

40% mourvèdre,  

Ce vin convient avec 

Plats 
• Cassoulet,  
• gibier 

Ce vin se déguste 

- 18/20°C, ouvrir 2h avant 
- Temps de garde : 8 ans 




