Vin Gris - La Colombiéere

Vin Biodynamique depuis 2006
IGP Fronton

~ L’histoire du domaine

Le Chateau La Colombiére domaine emblématique du terroir de Villaudric produit des
vins particulierement sinceres et digestes. Il existe depuis plus de 30 ans en AOC
Fronton.

Les 17ha de vignes agées entre 55 et 15 ans sont conduites en culture biologique et
bio-dynamique par Philippe et Diane Cauvin, jeune couple-vigneron qui a repris le
Domaine familial en 2005.

Quatre vins rouges et un rosé de qualité sont produits selon des criteres rigoureux de
sélections parcellaires, en fonction de la qualité des terroirs et de I'age des vignes.
Vin Gris et Coste Rouge sont les fleurons de ce Domaine ambitieux.

Décliné en plusieurs cuveées, parfois de pure Négrette, le style des vins de La
Colombiere est équilibré, fin et subtil, sans artifice ni maquillage.

Par son exemplarité, cette vision personnelle constitue un repére précieux dans la
croissance qualitative actuelle de I’appellation Fronton.

s Notes de dégustation

Le Vin Gris, trés original et unique dans notre appellation, est un rosé sec ‘blanc de
noir’ qui conserve les caractéristiques gustatives d’un vin blanc, d’une grande
fraicheur, aux ardmes d’agrumes, de poire et d’abricot.

La bouche gourmande et volumineuse due a I’élevage sur lies fines en cuvée peut se
rapprocher d’un rosé de saigne.

Cépages
e 100% Négrette

Ce vin se déqguste

- Servir a 8°C, 3h au frigo
Ce vin convient avec

De I’apéritif au dessert

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





