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Agriculture raisonnée 

Gros Manseng

- Sec – Moelleux :6 
- Fruité : 6 

Cépages 

• 100% Gros Manseng

Ce vin convint avec 

Apéro - Plat – Fromage 

• Cuisine exotique (sucré – salé), 
• Foie gras 

Ce vin se déguste 

- 10°C - 12°C, 2h au frigo 
- Se consomme de suite ou pendant 2 ans 

Les viticulteurs vous conseillent 

Ce vin pourra se déguster seul en 

apéritif. Il sera également le 

compagnon idéal de vos foies gras, 

plats indiens ou japonais, fromages 

bleus, et desserts comme les tartes aux 

pommes. Fromage à pâte bleu, osez le 

Moelleux 

Astuce : vous avez laissé votre vin trop longtemps au frigo, ce n’est pas grave ! 
Servez-le dans un verre et attendez que le vin se réchauffe. Oui, mais combien de 
temps me direz-vous ! C’est très simple ; quand votre verre commence à pleurer, le vin 
est à la bonne température. 
Afin de comprendre l’intérêt de déguster un vin blanc entre 10 et 12° C, je vous 
propose de le gouter trop froid (à la sortie du frigo), puis de recommencer l’opération à 
la bonne température.  




