Les Cuvees Exceptionnelles

Exceptionnelles parce que nous ne pouvons pas garantir qu’elles seront
reproduites chaque année. En millésime tres chaud, la concentration en sucres
des raisins rend difficile I’élaboration de vins blancs secs, ils seraient alors trop
alcoolisés.

Par contre, les récoltes extra tardives et donc des raisins hyper passerillés ne
peuvent étre obtenus qu’avec des automnes, novembre et décembre beaux,
ventilés par les vents secs chauds du Sud.

Jurancon Moelleux La Balaguera

Cette cuvee a été pensée par Jean-Bernard le matin du 14 novembre 2011, dans
la vigne (versant Sud de la parcelle Ducos). Les vendanges n’étaient pas
terminées, les Petits Mansengs doreés et passerillés étaient au top, et la prévision
plutdt peu optimiste.

La décision fut immédiate : on vendange cet apres-midi!

Ces raisins n’auraient pas eu le potentiel en liqueur pour faire la cuvée Vent
Balaguér, du nom de ce vent du Sud suave et chaud du matin. La Balaguera,
c’est plutét I’apres-midi : un peu plus tonique, plus énergique, qui crée des
tourbillons de feuilles, qui saoule un peu... La nouvelle cuvée est née!

Issus uniquement du- cépage Petit Manseng, les raisins sur-mdris ont été
directement pressés, les jus vinifiés et éleve en fat de 600 litres pendant 18 mois
; pour le Vent Balaguéer que vous connaissez déja, les Petit Manseng continuent
le passerillage en claies avant d’étre pressés en décembre). C’est en fait une
cuvee intermédiaire entre la Magendia et le Vent Balaguér avec de la
concentration, du fruit trés mar et plein d’énergie...

Son nez est puissant et élégant, d’orange confite, d’abricot, de miel. L’attaque
est vive, la bouche suave et veloutée a la fois, presque onctueuse avec des notes
grillées. La finale est longue et la vivacité toujours tres présente.





