Pinot Gris - Hering
Vin Bio
AOC Alsace

« L’histoire du domaine

C’est a Barr, capitale viticole du Bas Rhin, que notre famille produit du vin depuis
1858. Nos vignobles s’étendent sur notre commune située en plein ceeur du piémont
des Vosges. D’une superficie de plus de 10 hectares, nous cultivons nos vignes dans le
respect de notre environnement, pour le bien-étre de tous.

La récolte est uniqguement manuelle pour des raisons évidentes de qualité. En effet,
rien ne peut remplacer la main de I'hnomme et de la femme dans le choix des meilleurs
raisins. La qualité d'un vin commence pour le vigneron a la vigne. Ce n'est qu'avec de
beaux raisins que I'on peut faire les meilleurs vins.

s Notes de déegustation

Ce pinot gris, appelé auparavant tokay, a une robe clair et des parfums exotiques,
signes de jeunesse. En bouche, il posséde une belle attaque souple et ronde qui lui
donne un caractere flatteur. Mais la finale reste fraiche et bien equilibrée.

A boire de I'apéritif jusqu'au plat principal sans complexe. Ce vin accompagnera sans
fausses notes toutes les occasions.

Ce vin se déqguste

e 8/10°C, 2h au frigo Cépages
e Temps de garde : 3-5 ans
e Pinot Gris
Apéro - Plats - Fromages
e les apéritifs printaniers ou
estivaux . N
e les asperges " R SUCRE“"""

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





