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Le Presbytère - Mas d'Alezon 

Vin Biodynamique 

AOC Faugères  

L’histoire du domaine 

Le Mas d'Alezon, dirigé par Catherine Roque, est situé sur le terroir de schistes le 
plus haut de l'appellation.  
Ce vignoble de Faugères, dirigé en biodynamie, est complanté de mourvèdre, grenache 
et syrah.  
Les vins du Mas d'Alezon sont élevés dans les caves voûtées de l'ancien presbytère de 
Faugères.  

Un domaine coup de cœur ! 

Notes de dégustation 

La cuvée Le Presbytère du Mas d'Alezon est un Faugères de haute volée vinifié avec 
le minimum de soufre possible.  

- Le nez est complexe, sur le pruneau, la cerise et les épices.  

- En bouche, on retrouve la fraîcheur des vins de C. Roque, ainsi que leur élégance.  

- Belle longueur. Le millésime 2014 se caractérise par un soyeux des tanins 
exceptionnels et un fruité inégalé sur cette cuvée.  

Un coup de cœur ! 
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Cépages 
• Grenache,  
• Carignan,  
• Syrah,  
• Mourvedre 

Ce vin convient avec 

Plats 
• Viande blanche, 
• Viande rouge et barbecue  

Ce vin se déguste 
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