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Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 
Dimanche : 10h30 - 12h30 

Santenay 1er Cru La Comme 2006

Chapelle & Fils

Vin Bio

 L’histoire du domaine 

Installé dans le haut du village de Santenay (au sud de la Côte de Beaune), le domaine 
Chapelle appartient à la famille depuis 1893, date à laquelle le beau-père du docteur 
Chapelle achète la demeure et ses vignobles de Santenay et Chassagne-Montrachet.  

Tout grand vin commence à la vigne où chacun met en œuvre son expérience et son 
savoir faire. En faisant le choix d’une viticulture Bio, les membres actuels de la 
Famille CHAPELLE s’engagent, avec leur équipe, dans des pratiques culturales 
respectueuses de la nature et de l’environnement. 

Notes de dégustation

Robe rouge cerise noire, d'une belle densité. Nez discret de fruits noirs (cassis, 
myrtille). La bouche est ample et structurée avec une finale persistance qui termine sur 
des notes boisées légèrement vanillées. 

Cépages 

• Pinot noir 100%  
• Date de plantation 1966 
• Mode de vendange : manuel 

Ce vin convient avec 

Apéro - Plats - Fromages 
• Blanquette de veau 
• Filet de boeuf rôti 
• Epaule d'agneau braisée 
• Côte de veau à la crème 
• Camembert 

Ce vin se déguste 

- 16/18°C 
- Temps de garde : à déguster maintenant 




