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Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 
Dimanche : 10h30 - 12h30 

Saint Estèphe – Château Clauzet

Vin Agriculture Raisonnée

AOC Saint Estèphe  

 L’histoire du domaine 

Pour élaborer son Saint-Estèphe, le château Clauzet, situé au cœur de l'appellation, fait 
appel à 23 hectares de graves profondes où s'épanouissent tous les cépages des vins 
rouges de la rive gauche, à savoir 55% de cabernet sauvignon, 40% de merlot, 3% de 
petit verdot et enfin, 2% de cabernet franc. 

Les vignes ont plus de 40 ans et donnent 40hl/ha, avec des raisins riches, récoltés à 
pleine maturité, à la main, avec un tri minutieux pour ne garder que les plus saines 
des baies.  

Notes de dégustation

La vinification est parcellaire et traditionnelle, avec des cuves thermorégulées et un 
élevage en barriques de chêne neuves 50%, les autres étant vieilles d'un vin pendant 
14 à 18 mois. 

Vous trouverez dans ce Saint-Estèphe de l'élégance, de la structure, de la puissance, 
des tanins bien cadrés par l'élevage et un superbe potentiel de garde. 

Cépages 

• 55% de cabernet sauvignon,  
• 40% de merlot,  
• 3% de petit verdot et  
• 2% de cabernet franc. 

Ce vin convient avec 

Plats 
• Agneau,  
• caille, 
• entrecôte, 
• canard,  
• tous les ragoûts d’hiver. 

Ce vin se déguste 

- 18°C, ouvrir 2h avant 
- Temps de garde : 15 ans 




