"Empreintes” Collioure Rouge 2013

Empreintes : Cepages : Grenache Noir 90% - Cari
Banyuls Blanc Vinification : Macération pré-fermen
Banyuls Rimage pendant 48 heures.

Collioure Rouge Fermentation a température maitrisée
Collioure Blanc 28°C. Remontage et pigeage quotidiel
Macération 20 jours.

Inspirations : Elevage : 1 an en f(t de chéne de 1 vi
Ardente cuve (2/3)

Céleste Accords mets/vins : Viandes blanche
Marine rouges grillées
Minéerale Un carton de 6 — 75¢cl : 72 € TTC

Assortiment de Banyuls

0 article(s) : 0,00 €





