Tradition - Domaine Girard

Vin agriculture raisonnée
AOP Malepere

~ L’histoire du domaine

Le Domaine Girard, au coeur de I'AOC Malepére, profite d'un micro-climat
méditerranéen a influence océanique. Les vignes sont cultivées en viticulture
raisonnée, la qualité du fruit et de ses arbmes est privilégiée par une production
naturelle et une récolte a la main.
Vignerons depuis 4 générations, le Domaine Girard qui comprend aujourd'hui pres de
30 hectares, a toujours privilégié I'esprit terroir ainsi que la qualité.
Gréce a son terroir unique, on peut découvrir une diversité de cépages (Chardonnay,
Merlot, Cot, Cabernet Franc et Pinot Noir) qui expriment tous leurs potentiels.
Par souci de respect de I'environnement, nos vignes sont cultivées de fagon a:

- limiter la fertilisation des sols voire la supprimer sur certaines parcelles,

- travailler en Viticulture Raisonnee,

- enherber les rangs et les tournieres.

s Notes de dégustation

Une robe soutenue avec des jolies nuances de jeunesse, le nez est un bouquet d'épices
qui se prolonge dans une bouche gouleyante aux tanins fins.

Cépages

e 60% Merlot
e 40% Cabernet Franc.

Ce vin se déqguste

- Servir 16°C
- Temps de garde : 6 ans

Ce vin convient avec

Apéro - Plats
e Plateau de charcuterie,
e viandes rouges...

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





