Viognier - Domaine de Montine

Vin raisonné
AOC Grigan les Adhémar

~ L’histoire du domaine

Le domaine de Montine est une propriété familiale des fréres Monteillet depuis 3
générations.

La propriété est située a I’emplacement d’une des fermes du chateau de Grignan ayant
appartenu a la famille de Madame la Marquise de Sévigné dans la Vallée du Rhéne
méridionale sur la commune de Grignan.

-~ Notes de déegustation

Elevage sur lies, en barrique sur 30% de la cuvee.

Descriptif du bouquet aromatique :

Largement fruité, le nez est intense et présente des arémes de fruits blancs (péche
blanche, poire), d'agrumes et de fleurs d'acacias.

Descriptif des sensations gustatives :

Fraicheur et équilibre se dégagent d'emblée. On distingue par la suite un vin
harmonieux, gras et rond avec une belle persistance aromatique.

Cépages
e 100 % Viognier

Ce vin se déqguste

- Servira 10 - 12°C, 2h au frigo
-Garde : 2 ans

Ce vin convient avec

Apéritif - Plat - Fromage

Viandes blanches en sauce

Quiche au jambon de Parme,

quiche provencale,

Rillette de Saint-Jacques, rillette d'ormeau

Neufchatel, picodon de la Drome, Reblochon, Saint-Nectaire

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





