Les Cuvées
Le terme « Cuveée » prend ici le sens de sélection :
. soit parcellaire, c’est le cas du Vitatge Vielh (vieilles vignes) :
parcelles de vignes plus que cinquantenaires.

. soit sélection du cépage Petit Manseng, il s’agit alors de vendanges
tardives par tries successives sur les parcelles les mieux exposées pour le
passerillage : c’est LA MAGENDIA ("le meilleur" en occitan)

Vitatge Vielh de Lapeyre

C’est le nom d’une parcelle de 1ha80 plantée dans les années 40 et dans laquelle
on trouve mélangés les trois cépages :

e Gros Manseng,
e Petit Manseng et
e un peu de Courbu.

Apreés un pressurage lent, les jus l1égerement débourbés fermentent en barriques
et en tonneaux de 600 .

L’¢élevage durera 1 an sur lies en fats batonnés régulierement et 6 mois en cuve
avant d’étre mis en bouteilles au printemps suivant.

Depuis quelques années, quand les degrés ne sont pas trop éleves, nous vinifions
des Petits Mansengs en sec pour les incorporer dans cette cuve.

"Nez riche, mdr, notes de fruits confits, bouche ample, trés expressive, épicée,
belle structure lissée, avec des notes grillées. Un beau vin ouvert, riche, trés
gras et equilibré, un millésime madr et complexe. On peut encore attendre.

Note : 18/20"

Extrait du N°528 de la Revue des Vins de France de février 2009.






