Une robe cerise noire, un nez de fruits des bois, mélant des
notes de vanille, coco et fruits noirs.

Cette cuvée essentiellement vieillie en barriques ‘donne en
bouche une explosion de saveurs mariée a une longueur et
une complexité

aromatique d’une rare finesse.

A boire dés maintenant...

Accompagnement:
Viandes, plats en sauce, fromage de caractere

Service:
Servir chambré a une température de 15 a 17°.





