Chateau Coquillas rouge
AOC Pessac Léognan

« L’histoire du Chéateau

Le Chateau de France (le chateau principal) a eté edifié sur les fondations d'un ancien
manoir dont il conserve la belle cave vodtée... une maison de maitre construite a la fin
du XVIlle siécle par le procureur Philippe Decoud.

«& Pourquoi Coquillas ?

Le nom de "Coquillas" évoque la présence de nombreux coquillages dans plusieurs
parcelles de la propriété. Robe grenat assez profond ; nez de fruits noirs frais, réglisse
et une touche de fumé ; bouche toute en harmonie. Une belle structure acide-alcool-
tanins, finissant assez longue sur des notes minérales et finement poivrées.

o6 Vinification

Elevage en barriques : 12 a 14 mois en barriques de 2 et 3 ans.
Collage : albumine (blanc d'ceuf). Filtration : 1égere avant mise en bouteille.

s Notes de dégustation

Robe grenat chatoyant ; ardmes de cassis, mares, griottes et Menthol

En bouche, un vin stylé et charmeur, associant des Notes minérales au fruit et a une
belle structure tanniques.

Cépages

o Merlot (67%)
e Cabernet Sauvignon (33%)

Ce vin se déqguste

- 18/20°C
- Ouvrir 1h 30 avant
- Garde : 5 ans

Ce vin convient avec

Plats - Fromages

e Viandes grillées ou réties,
e Drie ou picodon sec.

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





