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Rondeur, puissance, équilibre et fraîcheur caractérisent cette  
vinification de ce cépage qui s’exprime magnifiquement sur 
les boulbènes du Domaine de Montels. Un nez complexe de 
fruits secs, des notes résinées, beurrées, briochées et 
florales. Une bouche ample et fraîche. 

Accompagnement:  
Poissons en sauce  
et fruits de mer 

Service:  
Entre 8 et 12°. 




