PLANTATION RUM 2001 Barbados 42%
Rhum, Barbades

Détails du produit

Issu d’un assemblage de rhums distillés en alambic traditionnel et en colonne,
vieillis 9 années dans des flts de Bourbon et de Xérés puis 3 ans en f(ts Pierre
Ferrand, il est un exemple parfait des grands rhums de la Barbade : voluptueux, doux
et fruité avec des notes de banane planteur, d'ananas mar et de fruits exotiques.

- Couleur : ambre foncée - Nez : arbmes de fruits exotiques, de bananes plantins et

d’ananas mdrs soulignés par des notes de bois. - Bouche : harmonieuse et suave avec
une palette aromatique tropicale et gourmande.

Récompenses

- Rhum préféré des internautes
- RHUM FEST AWARDS Paris 2014 - Médaille d’Or

- 2012 RumXP International Tasting Competition

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





