PLANTATION RUM

Barbados Grande Reserve 40%

Rhum, CARAIBES

Détails du produit

Issu de l'assemblage de différents rhums de la Barbade vieillis en fats de bourbon dans
les Caraibes, puis affines dans de vieux fdts de chéne francais au chateau de
Bonbonnet. Son nez gourmand, typique du style de la Barbade, révéle des notes de
coco grillé, de fudge et de vanille boisée. Plantation Grande Réserve peut se déguster
seul ou en cocktail.

A I’instar des rums de la Jamaique et de Guyana, ce rum, produit a la Barbade, est une
expression fidéle a la tradition de production de rums britanniques. Puissants, riches et
concentres, ils sont issus d’une fermentation longue, distillés souvent dans des
alambics traditionnels en cuivre et éleveés en fats de chéne. Profil : Souple. Chocolaté.
Fruits frais. Epices. Fleurs. Style : Charmeur et fruité. Nez : Fruité (poire, citron).
Bouche : Sucre caramélisée. Finale : Vanillée et boisée.

Note de dégustaﬁon

« Couleur: or.

o Nez : subtilement épice sur le poivre. Il évoque la couleur verte avec son
caractere frais presque printanier. Feuille de menthe et thé vert. 1l s’ouvre sur
les fruits d’été, la fraise avec sous-jacent une note douce de sucre caramélisé.
Citron.

« Bouche : douce sucrée et sans agressivité. Franche sur le caramel doux,
gourmande. Elle se développe sur le café et la creme glacée rhum-raisin.

Finale : plutot courte, elle laisse le palais disponible.

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





