Agartha - AOP Minervois rouge 2016

Vigne bio

Assemblage :
Carignan 50% ; mourvedre 30% ; syrah 20%

Vinification :

carignan macération traditionnelle vin de presse uniquement
mourvedre macération carbonique

syrah macération traditionnelle

Age moyen des vignes : 40 ans

Titre alcoométrique volumique acquis : 14°
Nombre de bouteilles : 1200

Garde : 10 ans

Dégustation : Robe vive aux reflets bleutés.

Nez fin et profond sur de notes de cassis, de mirabelles, de mures, avec des touches de
cannelle.

La bouche est ample et élégante avec beaucoup de douceur, un brin suave mais avec
toujours une belle fraicheur. La bouche se termine par une belle qualité de tannin avec une
finale sur la cerise/kirsch et les dattes.
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