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CAMPUS DOMINI 

ROUGE 

Un vin rouge frais et aromatique. 
 
 
APPELLATION: AOC Minervois 
 
 
CEPAGES:  
50% Carignan, 20% Syrah, 20% Grenache,  
10% Cinsault 
 
 
VINIFICATION: 
Vendanges égrappées et vinification traditionnelle, 
avec remontages et délestages après dégustation  
quotidienne des jus. 
 
 
DEGUSTATION: 
Belle robe rouge grenat. Le nez est plein et présente 
une belle fraîcheur aromatique. Le bouquet est     
marqué par des notes de fruits rouges, des senteurs 
de garrigue et des épices. La bouche est ronde,      
veloutée,   onctueuse avec un tanin doux. 
 
 
CONSEILS DE CONSOMMATION: 
Servir à une température entre 16° et 18°C. 
Il accompagnera agréablement une viande grillée, de 
la charcuterie, un risotto, des pâtes et du fromage 
(Comté, Tomme de Montagne, Camembert de  
Normandie). 
 
 
GARDE: Jusqu’à 10 ans. 
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