
© la
cav

e.fa
cecile

.co
m

L’Uni-B 2017 

Vigne bio 

Assemblage : 
100% Ugni blanc 

Vinification :
Régulation des températures 
Pas de filtration 

Age de la vigne : 45 ans 

Titre alcoométrique volumique acquis : 13 ° 

Nombre de bouteilles : 800 

Garde : 3 ans 

Dégustation : 
Robe or. 
Nez épicé avec quelques notes de fruits secs.  
La bouche fraiche, souple, et concentrée et caractérisée par des notes minérales  

Accord mets et vin :  
Apéritif. Sushis, fruits de mer et poissons. Fromages 
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