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La Transformation - AOP Minervois rouge 2016 

Vigne bio 

Assemblage : 
Carignan 50% ; Syrah 30% ; Grenache 20% 

Vinification :
30% vendanges manuelles macération carbonique 
70% vendanges mécaniques fermentation traditionnelle 

Age moyen des vignes : 40 ans 

Titre alcoométrique volumique acquis : 13,5° 

Nombre de bouteilles : 6000 

Garde : 5 ans 

Dégustation : 
Robe profonde aux reflets violets.  
Le premier nez épicé et réglissé s’ouvre rapidement sur des fruités de cerise griotte et de 
framboises.  
La bouche est fraiche pour une dégustation tout en longueur. L’expression du fruité est très 
pure avec beaucoup d’éclat.   
Ce vin est reflet d’une expression moderne de son terroir, il représente la Transformation. 

Accord mets et vin : Vin frais et fruité 
Grillade de viandes rouges, fromages. Apéritif, tapas 
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SALLES Julien - vigneron à 11800 Laure Minervois 
Tél : 0610251201 – mail : chateaularmoria@gmail.com 




