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Le Majeur 2017 

Vigne bio 

Assemblage : 
100% grenache noir 

Vinification :
Régulation des températures 

Age moyen des vignes : 40 ans 

Titre alcoométrique volumique acquis : 13 ° 

Nombre de bouteilles : 600 

Garde : 1 an 

Dégustation : 
Belle robe rose.  
Nez floral et discret.  
La bouche est fraiche des notes d’herbes fraiches se mariant avec les notes de fruits rouges. 
La bonne longueur de ce vin en fait un bon compagnon de repas. 

Accord mets et vin : Vin frais et fruité 
Apéritif, tapas. Grillades viandes blanches et poisson. Salades  
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