Maca Spiced Rum - First Edition

Rhum de mélasse / 1le Maurice

Détails du produit

Frais et innovant, le Rhum Maca Spiced concu par un spécialiste du Rhum Michaél
Landart, se distingue grace a son godt unique et l'utilisation d'épices fraiches.
Distillé a I'lle Maurice, il est ensuite acheminé jusqu'a Cognac en France.

Note de dégustation

Il suit une macération de 5 épices :

e Féve du Tonka du Brésil, Café du Vénézuela, Clou de Girofle d'Indonésie,
Cannelle du Sri Lanka, Noix de Muscade du Guatemala.

e Oeil : Robe de couleur ambre dotée d'un voile Or
e Nez : Un bouquet axé sur les épices sur des notes de cannelle et feve de tonka

e Bouche : Subtil et complexe, il dévoile des saveurs de noix de muscade, de feve
de tonka, de cannelle et de clou de girofle.

Cocktail

Dégustation : Le Rhum Maca Spiced s'appréciera pur, sur glace ou en cocktail.
La suggestion de cocktail :

50ml Maca Spiced Rum

25ml Citron vert pressé

15ml Sirop de sucre de canne

10ml Jus de pamplemousse pressé

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers
05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h
Dimanche : 10h30 - 12h30





