
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Le Diciotto Lune 

Grappa / Italie 

 

Détails du produit  
Grappa extra vieille emblématique de la culture, du soin et de l'art de la distillation.  
 

Obtenue à partir de la distillation à bain-marie dans un alambic discontinu de 5 marcs 

du Trentin tels que le Marzemino, le Teroldego, le Merlot, le Muscat et le Chardonnay, 

elle vieillit dans de petits fûts de cerisier, frêne, chêne et robinier conférant chacun ses 

propres caractéristiques en termes de parfum, d'arôme, de couleur et de saveur.  
 

Le temps de vieillissement suit les rythmes de la nature: lune après lune, 18 mois 

s'écoulent.  
 

Le parfum acquiert de l'intensité, devenant plus éthéré et harmonieux ; le goût perd sa 

rugosité initiale et s'arrondit pour offrir une perception en bouche élégante et soyeuse.  
 

La couleur atteint une nuance chaude et ambrée. Le Maître Distillateur suit l'évolution 

de sa maturation jusqu'à atteindre le mélange idéal et l'harmonie totale entre le bois et 

la Grappa.  

C'est ainsi que naît Le Diciotto Lune Marzadro, une Grappa raffinée, propre à la 

méditation. 

Note de dégustation 
 Nez : intense, doux  

 

 Texture en bouche : douce et sèche  
 

 Vieillissement : 18 mois dans les fûts de cerisier, frêne, chêne et robinier 

http://www.whisky.fr/nigori-yuzushu.html#onglets

