
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Tradition rouge - Château les Vignals 

Vin Bio 

AOC Gaillac 

 

 L’histoire du domaine 
 

Imaginez un lieu où homme et nature travaillent ensemble, où la vigne, soignée par 

nos mains, nourrie par notre terre, exprime le meilleur d’elle-même. Nos vins ne 

mentent pas, ils témoignent de notre engagement. Notre domaine, ce n’est pas « une 

histoire de famille », c’est un « esprit d’équipe ». Des gens passionnés et unis dans un 

même élan. Nos vins sont uniques mais partagent un même ADN, celui d’un domaine 

à la recherche d’authenticité et d’équilibre, marqué par l’empreinte de l’Homme et de 

la Terre. 
 

 Notes de dégustation 
 

Robe : pourpre aux reflets rubis 

Nez : Un premier nez porté par les fruits noirs qui laisse place à des notes d’épices 

douces. 

Bouche : L’attaque est franche et élégante avec une structure tannique présente et une 

belle rondeur qui lui confère un bon équilibre. La trame aromatique est portée par le 

fruit et les épices torréfiées. 
 

Cépages 
 

 35 % Braucol,  

 25% Duras,  

 30% Merlot,  

 10 % Syrah 
 

Ce vin convient avec 
 

Apéro - Plat - Fromage 

 Osso bucco, 

 Navarin d’agneau 

 Tajine et plats épicés 
 

Ce vin se déguste 
 

- Servir à 16 - 18°C 

- Ouvrir 30min 

- Temps de garde : jusqu’à 5 ans 


