Longitude blanc

Hommes & Terres du Sud

Vin raisonné

AOC Languedoc

« L’histoire du domaine

NOTRE METIER EST NOTRE PASSION

L'ensemble des vignerons du Cellier du Pic partagent la méme. passion pour leur
métier et s'attellent au quotidien a magnifier leurs vignes. Pour.la vinification, nos
maitres de chai et cavistes mettent en oeuvre toutes leurs compétences pour élaborer
des cuvées d'exception.

DES VINS DE SIGNATURE

Notre identité s'est forgee au fil des années grace a notre rigueur et a notre savoir-faire.
Sans cesse a la recherche d'une qualité supérieure et d'un plaisir certain, nous
développons continuellement nos compétences afin d'exprimer dans nos vins toute la
typicité de chacun de nos terroirs : AOP. Pic-Saint Loup, IGP Pays d'Oc, Grés de
Montpellier

- Notes de dégustation

Robe : brillante, jaune or éclatante.
Nez : opulent aux ar6mes de:bourbon, de brioche fraiche et de miel.
Bouche : ronde et grasseaux notes de figues fraiches et de beurre.

Cépages
e Roussanne et vermentino

Ce vin-convient.avec

Apéro - Plat - Fromage
¢ Fruits'de mer, poissons.
e Tarte aux legumes
e Viandes blanches.

Ce vin se deguste

- Servir a 10° - 12°C, 2h au frigo
- Temps de garde : 3 a 4 ans

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Dimanche : 10h30 - 12h30 @



