
La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Romain Pauc - La Voulte Gasparets  

AOP Corbières Boutenac 

 

 

 L’histoire du domaine 
 

UNE HISTOIRE DE FAMILLE  

Depuis, maintenant 6 générations, c’est toujours la même famille, qui, sous des noms 

différents, PAUC, GRULET, BERGES et REVERDY, assure la continuité et la 

réputation du domaine, reconnu actuellement comme un des fleurons de la viticulture 

du Languedoc-Roussillon, le Château la Voulte-Gasparets. 

Patrick et Laurent Reverdy sont aujourd’hui les garants d’une tradition de noblesse et 

de qualité qu’atteste un brillant palmarès qui remonte à l’âge d’or de la vigne, au 

XIXème siècle finissant. 

Toujours en quête d’authenticité, ce sont des artisans qui savent vivre en harmonie 

avec la nature et qui savent la respecter pour mieux la comprendre et recueillir tous les 

bienfaits dont elle sait être prodigue. 
 

 

 Notes de dégustation 
 

Un vrai Corbières qui fait honneur au Carignan : de la puissance, une belle structure, 

un boisé fin et des tannins adoucis. Un mélange de tradition et de modernité. 
 

Vendanges manuelles.  

Elevage en fut (chêne merrain) pendant 12 mois dont 20% de barriques neuves et 

80% de barriques de 1,2 ou 3 vins. 
 

Cépages 
 

 Carignan (50%) 

 Grenache (25%) 

 Mourvèdre (15%) 

 Syrah (10%) 
 

Ce vin convient avec 

Plats 

 Cuisine de terroir, gibier. 
 

Ce vin se déguste 

- Servir à 16-18°C, ouvrir 1h avant 

- Temps de garde : 10 ans et plus 

 


