
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Soif art blanc - Château les Vignals 

Vin Bio 

IGP Côtes du Tarn 

 

 L’histoire du domaine 
 

Imaginez un lieu où homme et nature travaillent ensemble, où la vigne, soignée par 

nos mains, nourrie par notre terre, exprime le meilleur d’elle-même. Nos vins ne 

mentent pas, ils témoignent de notre engagement. Notre domaine, ce n’est pas « une 

histoire de famille », c’est un « esprit d’équipe ». Des gens passionnés et unis dans un 

même élan. Nos vins sont uniques mais partagent un même ADN, celui d’un domaine 

à la recherche d’authenticité et d’équilibre, marqué par l’empreinte de l’Homme et de 

la Terre. 
 

 Notes de dégustation 
 

Robe : une robe jaune pâle aux reflets verts brillants. 

Nez : Le nez est fruité et exubérant. Les notes de tilleul se mêlent aux effluves de fruits 

à chair jaune. 

Bouche : L’attaque est vive et franche. Les agrumes et l’ananas nous emplissent le 

palais. La fin de bouche quant à elle, nous séduit par son ambivalence, entre douceur et 

fraîcheur, laissant sur le bout de la langue un zeste citronné. 
 

Cépages 
 

 80 % Muscadelle, 15% Loin de l’oeil, 5 % Sauvignon  
 

Ce vin convient avec 
 

Apéro - Plat - Dessert - Fromage 

 En apéritif,  

 sur des fromages de chèvre frais aux fruits confits,  

 un curry de crevettes au lait de coco,  

 et pour les plus gourmands… un cheescake à la mangue. 
 

Ce vin se déguste 
 

- Servir à 10 - 12°C, 2h au frigo 

- Temps de garde : 2 ans 


