
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Soif art rouge - Château les Vignals 

Vin Bio 

IGP Côtes du Tarn 

 

 L’histoire du domaine 
 

Imaginez un lieu où homme et nature travaillent ensemble, où la vigne, soignée par 

nos mains, nourrie par notre terre, exprime le meilleur d’elle-même. Nos vins ne 

mentent pas, ils témoignent de notre engagement. Notre domaine, ce n’est pas « une 

histoire de famille », c’est un « esprit d’équipe ». Des gens passionnés et unis dans un 

même élan. Nos vins sont uniques mais partagent un même ADN, celui d’un domaine 

à la recherche d’authenticité et d’équilibre, marqué par l’empreinte de l’Homme et de 

la Terre. 
 

 Notes de dégustation 
 

Robe : une robe pourpre aux reflets violets. 

Nez : Le premier nez dévoile des arômes de mûres et dérive vers des notes plus 

épicées de baies roses. 

Bouche : L’attaque est acidulée et franche. La bouche est ronde et fruité, avec tout de 

même une belle structure. Une gourmandise régressive qui nous rappelle les fraises 

des bois et le bonbon arlequin. La finale est légèrement épicée, signature du cépage 

Duras. 
 

Cépages 
 

 50 % Duras  

 50 % Merlot  
 

Ce vin convient avec 
 

Apéro - Plat - Fromage 

 Un vin de soif que l’on propose sur des planches de charcuteries,  

 tapas,  

 des salades accompagnées de grillades.  

 Un compagnon des tablées de copains un soir d’été. 
 

Ce vin se déguste 
 

- Servir à 16 - 18 °C 

- Ouvrir 15 min avant 

- Temps de garde : 3 ans 


