Symphonie - Chateau les Vignals
Vin bio
AOC Gaillac

«6 L histoire du domaine

Imaginez un lieu ou homme et nature travaillent ensemble, ou la vigne, soignée par
nos mains, nourrie par notre terre, exprime le meilleur d’elle-méme. Nos vins ne
mentent pas, ils témoignent de notre engagement. Notre domaine, ce n’est pas « une
histoire de famille », c’est un « esprit d’équipe ». Des gens passionnés et unis dans un
méme ¢lan. Nos vins sont uniques mais partagent un méme ADN, celui d’un domaine
a la recherche d’authenticité et d’équilibre, marqué par I’empreinte de I’Homme et de
la Terre.

~ Notes de dégustation

La cuvée haut de gamme du domaine doit son discret arome de bois a son élevage en
foudre de chéne.

(Eil : pourpre profond aux reflets rubis.

Nez : des ardmes de fruits murs (griottes, mires) et des notes de torréfactions (cacao)
apportées par 1’¢levage.

Bouche : I’attaque est franche, avec une belle structure tannique qui lui permettra de
se bonifier dans le temps. La trame aromatique fruitée nous suit tout au long de la
dégustation, et est renforcée par des nuances torréfiées et épicées.

Cépages

e Braucol 60%,
e Merlot 30%,
e (Cabernet-Sauvignon 20%

Ce vin convient avec

Plat
e Avec la cuisine du Sud Ouest.
e Excellent avec un magret déglacé au vinaigre balsamique.

Ce vin se deguste

- Servir a 18°C
- Ouvrir 1 h avant
- Temps de garde : 10 ans

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Dimanche : 10h30 - 12h30 @



