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Coteaux du Languedoc - Rouge   2013

Région : Languedoc-Roussillon

Appellation : Coteaux du Languedoc

Cuvée : Velours

Couleur : Rouge

Millésime : 2013

Cépages : 
Grenache ﴾40%﴿ / Mourvèdre ﴾5%﴿ / Syrah
(55%)

Alcool : 14 %

Contenance : 75 cl

ELABORATION
Culture raisonnée.
Vendanges mécaniques.
Egrappage total, Fermentation en cuve inox, Utilisation de levures sélectionnées, Vinification selon méthode
ancestrale.

Elevage en fût de chêne, Bouchon traditionnel en liège.

DÉGUSTATION
OEIL : Couleur cerise, soutenue.

NEZ : Fruité, puissant, arômes de fruits noirs, arômes de vanille, arômes de chocolat.
BOUCHE : Fruitée, grasse, notes de fruits noirs, notes de cacao, notes de vanille, rond.

SERVICE
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 15° et 18°
GARDE : A consommer entre 2016 et 2030

ACCORDS METS ET VINS : Filet de bœuf, Côte d'agneau, Gibiers à plume, Faisan, Cailles rôties

DISTINCTIONS
Decanter 2016 : Médaille d'argent, 90 points
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