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Vignes bio depuis 1998 
 

Alcool : 13,5° 

 

Cépages : 
 Merlot 25 % 

 Cabernet Sauvignon 25 % 

 Cabernet Franc 50 % 

 

Vinification : 
Vendange foulée et égrappée. 

Macération entre 8 et 12 jours 

Les différents cépages sont vinifiés séparément. 

Elevage dans des cuves ciment non revêtues de petites dimensions 50 hectos. 

Les assemblages sont faits au bout de 4 à 6 mois d’élevage. 

Légère filtration lors de la mise. 

 

Conseil de dégustation : 
La forte perception de fruits rouges sur un support tanique de grande intensité 

conservant malgré tout une grande fraîcheur aromatique, permet de déguster ce vin à la 

fois sur la plupart des viandes rouges grillées mais aussi sur des charcuteries et des 

fromages de chèvre frais notamment. 

 

Servir à environ 16°, ne pas hésiter à le rafraîchir légèrement par temps chaud. 

 

Conservation : 
En cave au frais, vieillissement entre 3 et 5 ans 

 


