Extra Brut Naturelle - Jeeper

Chamapgne bio
AOC Champagne

«6 L histoire du domaine

Viticulteurs depuis le 18e siecle, I’histoire de la Maison Jeeper, a réellement débuté en
1949.

C’est a cette époque, de retour de la seconde guerre mondiale; qu’ Armand Goutorbe,
fils de Victor Goutorbe, décida d’¢laborer et de commercialiser. son Champagne.
Armand Goutorbe baptisa sa marque Champagne JEEPER “dans le but de se
différencier des nombreux Goutorbe de la Région, également viticulteurs, et en
référence a la Jeep que la préfecture lui avait concédee, pour lui permettre d’arpenter
les vignes en toute quic¢tude.

~ Notes de dégustation

Original et exclusive, 1égerement 10dé€.

D’une extréme finesse, tension sur la minéralité et complexité aromatique.
Précision de 1’assemblage.

Un Champagne tres pur, Extra Brut.

Cépages
e Chardonnay : 60%

e Pinot Noir : 40%

Ce vin se deguste

- 10/12°C, 2h au frigo
= Dosage en sucre : Non dosé — Extra Brut

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Dimanche : 10h30 - 12h30 @



