
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Saint - Estèphe - Beau Site Haut 

Vignoble 

Vin Raisonné 

AOC Saint Estèphe 

 

 L’histoire du domaine 
 

La création de l'exploitation remonte à l'année 1861, au milieu du second Empire. A 

cette époque le transport du charbon de bois était effectué par des attelages de boeufs. 

C'est avec l'argent de ces "charrois" que notre ancêtre acheta lentement les premières 

parcelles de vignes sur la commune de Saint-Estèphe et fit construire le château 

figurant actuellement sur l'étiquette . 
 

Puis en 1924, Pierre BRAQUESSAC, coutiers en vins, double la surface par l'achat de 

parcelles situées sur la butte de Saint-Corbian, hameau de la commune de Saint-

Estèphe. 
 

Son fils René Braquessac lui succèdera en 1951, il fut le fondateur de la maison du vin 

de Saint-Estèphe. 
 

Actuellement le château Beau Site Haut Vignoble est dirigé par Jean Louis Braquessac 

et son fils Pierre respectivement ingénieur agronome et œnologue. 
 

 Notes de dégustation 
 

Elevage12 mois en barriques de chêne françaisdont 30% en barriques neuve. 

Vin sur le fruit, avec un beau volume en bouche, des notes de sous-bois et une belle 

matière. 
 

Cépages 
 

 55% Cabernet Sauvignon 

 40% Merlot 

 5 % Petit Verdot 
 

Ce vin convient avec 
 

Plat  

 Vinades rouges grillées ou en sauce, 

 Gibiers. 
 

Ce vin se déguste 
 

- Servir à 16 / 18°C, ouvrir 1h avant 

- Temps de garde : 10 ans 


