
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Copalli blanc bio 

Rhum agricole / Belize 
 

L’Histoire 
Copalli Rum est un rhum bio et éthique distillé durablement au cœur de la forêt 

tropicale du Belize. Produit uniquement à partir de trois ingrédients issus de la forêt 

tropicale environnante : de la canne à sucre, de l’eau pure et de la levure, le Rhum 

Copalli n’a rien à cacher. 

Produit de A à Z dans le Sud du Belize, il se nourrit de son environnement 

exceptionnel et protégé. 

De la distillation à la mise en bouteille en passant par la mise en fut et le 

vieillissement, rien n’est laissé au hasard pour obtenir un rhum d’une qualité 

exceptionnelle. 

Les Hommes 
Copalli est né de la passion partagée par ses fondateurs pour la protection de 

l’environnement et la forêt tropicale : Will Maheia et Todd Robinson. Entre sa ferme, 

sa distillerie et son lodge, Copalli est l’employeur le plus important du Sud du Bélize. 

Copalli soutient les communautés locales en prodiguant des subventions pour 

l’éducation des enfants locaux et en promouvant la protection de l’environnement dans 

chacune de ses actions. 

La Dégustation  

Rhum 100% bio élaboré au cœur de la fôret équatoriale du Bélize, à base de 3 

ingredients : canne à sucre, levures bio, eau de la canopé 

Avec ses notes de vanille, grains de café et d’herbe fraîche, le Rhum blanc Copalli 

offre une expérience gustative unique.  

À déguster pur ou sur glace, ou bien en cocktail, comme le Daïquiri par exemple. 

Rafraîchissant. 


