
 Domaine des Glycines 

 

AOP Chiroubles Cuvée « Coquelicot » 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Surface : 0.25 hectares  

 

 Rendement : 30 hl/ha  

 

 Cépage : Gamay Noir à jus blanc  

 

 Sol : Sablonneux granitique  

 

 Taille : Gobelet sur vieilles vignes de 70 ans  

 

 Vinification : 100% Gamay, macération 

carbonique pendant 10 jours et sans soufre  

 

 

 Note de dégustation : Ce vin est la traduction 

même du terroir de Chiroubles. Sa robe est 

d’un rubis étincelant, son nez révèle des 

parfums fruités et floraux. En bouche, le 

cépage Gamay s’illustre par son fruit très fin 

subtil et délicat.  

 

 Potentiel de garde : 3 à 5 ans  

 

 A table : Un peu frais, s’accorde bien avec des 

viandes blanches, feuilletés, charcuterie, 

fromages affinés, omelette aux cèpes,… 
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