
 

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers  05.67.33.67.66 

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h 

Dimanche : 10h30 - 12h30 

Devois de Perret blanc - Cellier du Pic 

Vin raisonné 

AOC Languedoc 

 

 Notes de dégustation 
 

SITUATION GÉOGRAPHIQUE : Nord de Montpellier – Languedoc 

TYPE DE SOL : Galets roulés sur sol argilo-calcaire 

VINIFICATION : Vendange de nuit.  

Élevage sur lies fines et batonnage. Débourbage. Fermentation à 16°C pedant 15 jours. 
 

Robe : jaune pâle aux reflets or blanc  

Nez : Nez sur des notes de citron frais et de poires william  

Bouche : Bouche fruitée, harmonieuse et pleine de fraîcheur  
 

Cépages 
 

 50% Vermentino 

 30% Grenache blanc 

 20% Roussanne 
 

Ce vin convient avec 
 

Apéro - Plat - Fromage 

 Cabillaud au curry et lait de coco, Poke Bowl avocat et thon mariné 
 

Ce vin se déguste 
 

- Servir à 10 à 12°C, 2h au frigo 

- Temps de garde : 3 à 4 ans 


