Gamme Rouquet’s — Cellier du Pic

Vin raisonneé - IGP Pays D’oc

Chardonnay (vin blanc)

~ Notes de dégustation

Robe : brillante aux nuances dorées
Nez : puissant sur des aromes de lys,
fleur d'acacia et citronnelle

Bouche : onctueuse, ronde, des notes
beurrées et de fruits secs

Cépages
e 100% Chardonnay

Ce vin convient avec

Apéro - Plat - Fromage
e Daurade grillée, Blanquette de
saumon

Ce vin se deguste

- Servir a 10.a 12°C, 2h au frigo
- Temps. de 'garde : 2.a 3 ans

Sauvignon (vin blanc)

s Notes de dégustation

Robe : aux éclats dorés

Nez : puissant de litchi et d'agrumes
Bouche : Attaque franche, notes: de
pomelos et citron, bellewlongueur et
finale saline

Cépages

e 100% Sauvignon

Ce vin convient avec

Apéro - Plat - Fromage
e Plateau de fruits de mer, Seiches
grillées a la plancha
Ce vin se déguste

- Servir a 10 a 12°C, 2h au frigo
- Temps de garde : 2 a 3 ans

Viognier (vin blanc)

Médaille d'Or au Concours Général Agricole 2020

« Notes de dégustation

Robe : jaune pale aux nuances d'or

Nez : notes d'acacia, de fruits jaunes
Bouche : aromatique sur les fruits
jaunes et fleurs blanches

Cépages
e 100% Viognier

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

Ce vin convient avec

Apéro - Plat - Dessert
o Filets de rougets a la provencgale

Ce vin se deguste

- Servir a 10 a 12°C, 2h au frigo
- Temps de garde : 2 a 3 ans

o

Dimanche : 10h30 - 12h30



Merlot (vin rouge)

- Notes de dégustation

Robe : rouge profond et soutenu

Nez : puissant et complexe avec des
notes de fruits rouges et d’épices
douces

Bouche : concentrée, sur les aromes de
coulis de framboise et d’épices.

Les tanins sont souples et soyeux

Cépages
e 100% Merlot

Ce vin convient avec

Apéro - Plat - Fromage
e Briques de poires au fromage de
chevre
e Filet mignon au Brie de Meaux

Ce vin se deguste

- Servira 14 a 16°C
- Temps de garde : 2 a 3-ans

Syrah (vin rouge)

« Notes de dégustation

Robe : grenat et brillante

Nez : flatteur de fruits mars

Bouche : friande et aromatique de fruits
des bois. C’est un vin souple/et délicat
avec des tanins légers et fondus

Cépages
e 100% Syrah

Cewin convient avec

Apéro - Plat - Fromage
e Viandes grillées
e Poulet roti

Ce vin se deguste

- Servira 14 a 16°C
- Temps de garde : 2 a 3 ans

Cabernet Sauvignon (vin rouge)

~ Notes'de dégustation

Robe : profonde aux reflets grenat

Nez : cassis, de cédre et d’olives
Bouche : Attaque douce sur des ardmes
de fruits compotés, finement épicée

Cépages
e 100% Cabernet Sauvignon

Ce vin convient avec

Apéro - Plat - Fromage
e Pavé¢ de taureau de Camargue
e QGratin dauphinois

Ce vin se deguste

- Servira 14 a 16°C
- Temps de garde : 2 a 3 ans

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66 @

Dimanche : 10h30 - 12h30



