AOP Grés de Montpellier

Vin raisonné

~ Notes de dégustation

Robe : profane et éclatante

Nez : mélange de réglisse et de cacao toasté.

Bouche : richesse et opulence, la concentration est soutenue par un équilibre
tanins/minéralité racé

Cépages
e Grenache, syrah, mourvédre
Ce vin convient avec

Plat
e Risotto aux truffes,
e (ote de beeuf grillée.

Ce vin se deguste

- Servira 16 — 18°C
- Temps de garde : 7a 10 ans
- ouvrir 1h30 avant

Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Dimanche : 10h30 - 12h30 @



