Orangerie de Luc - Famille Fabre
Vin Bio
AOC Languedoc

Syrah et grenache

« Notes de dégustation

Vinification :
Sans sulfites pour la syrah qui permet d’obtenir une aromatique unique de fruits
rouges. Vinification traditionnelle pour le grenache.

Dégustation :

Robe grenat a reflets pourpres. Nez friand de fruits rouges, truffes blanches, et cerises
noires. Attaque tres agréable, bouche riche, longue et des ardmes de cassis et de miires.
Finale équilibrée, tanins mirs et soyeux.

Accords mets et vins :
Entrecote sauce au poivre ou une viande grillée.

Potentiel de garde :
445 ans.

Service :
de 16° a 18°C.

Ouvrir 15 min avant
2018 : Bettane et Desseauve Argent, Guide Hachette Coup de coeur 2 étoiles
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Mardi : 16h - 20 h - Mercredi au samedi : 10h30 - 12h30 et 16h - 20h

La Cave de Facécile - 12 av des Marots - 31 770 Colomiers 05.67.33.67.66
Dimanche : 10h30 - 12h30 @



